


“I{
autentico
legado
empieza, en
vida”

Los padres dedican gran parte de su vida a dejar a |a siguiente generacion el maximo bienestar
economico. Pero los hijos, desde pequefios, se quedan mas con sus gestos, sus ejemplos y sus palabras.

El auténtico legado, empieza “en vida".

“Mi padre siempre decia que el mejor regalo que un progenitor puede dejar a sus hijos es inculcarles
principios éticos de moral, justicia y equidad, ademas de valores como el respeto, |a honestidad, la
lealtad, la responsabilidad y conservar las tradiciones.” Tradiciones que Dofa Maria trasladé en vida
con las auténticas recetas de los mas exquisitos mojos, salsas y almogrote...

Argodey Fortaleza es también producto de esa fusion, y lo que hemos hecho es poner en practica toda
la informacion que hemos heredado de nuestros familiares y ponerla en el mercado. Nuestros
antepasados han estado en muchos momentos de sus vidas rodeados de calderos, fogones, buenas
materias primas y buenas ideas innovadoras proporcionadas por ellos y por amistades procedentes de
diferentes partes del mundo.

Partiendo de esta idea, Argodey Fortaleza, es una empresa creada por canarios, empieza con la
elaboracion de diferentes especialidades, abarcando un amplio abanico, que van desde

patés, salsas y mojos, ademds, siropes, cremas de frutas,
preparados de condimentos, mieles, savias o siropes vegetales
y galletas y licores artesanales.

Especiales salsas en frio de Aguacate y Humus de Garbanzos

Somos pioneros en la fabricacion y comercializacion del almogrote.
El primer producto que pusimos en el mercado canario e internacional




Empresa
especializada
en el sector de la
Alimentacion

Somos una empresa con amplia experiencia en el sector de la alimentacion. Le atendemos

en un ambiente familiar, ofreciéndole los mejores productos con las mejores garantias de
calidad

La situacion geografica de las Islas Canarias ha contribuido a la fusion de costumbres v
tradiciones culinarias ancestrales de diferentes lugares, como Espania, Portugal, América
v Africa.

Después de 30 anos de trabajo, nos mantenemos lideres en el mercado
de las Islas Canarias en lo que respecta a Mojos y Almogrote, nuestra
especialidad.

Fabricamos y distribuimos en todas las Islas Canarias, desde la pequena a la gran
distribucion entre las que se encuentran cadenas como Dino Sol, Mercadona, Lidl, Spar,
El Corte Inglés, Makro, Grupo Miguel... También distribuimos nuestros productos en
zonas de afluencia turistica, hoteles de 5 estrellas, zonas de transatlanticos, vuelos
internacionales...

Exportamos a Estados Unidos a traves de Nueva York, a Europa por paises como
Alemania, Francia, Italia, Portugal, Grecia, Polonia, Chipre, Suecia, Irlanda, Republica
Checa vy Eslovaquia... v a China a través de Shanghai.

Hemos implantado diferentes normativas europeas hasta llegar a la
IFS, para dar una mayor garantia de calidad a nuestros productos.



sQuienes



almogrote-
gomero -
picanie ...

Tipo de envase

Tipo de etiqueta

ALMOGROTE PICANTE

Paté tipico de la Gomera de queso
de cabra curado graso para untar

con pan, tostadas, arepas, papas,

etc.

Queso curado graso (leche), aceite de girasol, ajo
granulado, pimiento (Capsicum annuum),
antioxidante: Acido citrico, conservador: Sorbato
potasico; aroma natural, colorante: extracto de
pimentén; extracto de pimentdn picante.

Producto elaborado artesanalmente, siguiendo la
receta original gomera.

Tras la trituracion y mezclado de todos los
ingredientes, se envasa en el formato de
presentacion.

Envasado a temperatura regulada.

El envase de vidrio se somete a un proceso de
pasteurizacion.

Envase de vidrio con tapa metalica

Cantidad contenida 200g

120g

Papel adhesivo

Caracteristicas

Fisico-quimicas:

Caracteristicas
organolépticas:

OMGs:
Etiquetado

Recomendacion de

uso

Condiciones de
conservacion

Condiciones de
transporte

Destino del
producto

Vida util

Legislacion de
referencia

pH =5,6
Aw =0,8

Aspecto: caracteristica y tipico del producto
Color: Naranja y rojo

Olor: Caracteristico de intensidad y
perdurabilidad media

Textura: Cremosa

No contiene OGM

Se cumplen exigencias del Reglamento
1169/2011 y sus modificaciones

Producto listo para su consumo.
Remover antes de usar.

Almacenar en lugar fresco y seco.

Proteger de la luz directa del sol.

Una vez abierto el producto, mantener en frio.
Se recomienda consumir en el plazo de un
mes

Se puede transportar en vehiculos exclusivo
para distribucion de productos alimenticios con
y sin red de frio.

Mo transportar con productos no alimenticios.

Apto para todos los consumidores a excepcion
de a los lacteos o intolerantes a lactosa.
Producto Sin gluten, apto para celiacos.

Se concede una vida util de 18 meses a partir
del dia de produccion

Este producto se encuentra conforme con la
legislacién vigente espanola y europea,
incluyendo el cumplimiento de la legislacion de
los limites maximos de contaminantes,
criterios microbioldgicos y las normas sobre
radiactividad establecidas por la CEE.



almogrote-
gomero -
suaove

Elaboracién

Tipo de envase

ALMOGROTE SUAVE

Paté tipico de la Gomera de queso
de cabra curado graso para untar

con pan, tostadas, arepas, papas,

etc.

Queso curado graso (leche), aceite de girasol, ajo
granulado, pimiento (Capsicum annuum),
antioxidante: Acido citrico, conservador: Sorbato
potasico; aroma natural, colorante: extracto de
pimentén ; extracto de pimentdn picante

Producto elaborado artesanalmente, siguiendo la
receta original gomera.

Tras la trituracion y mezclado de todos los
ingredientes, se envasa en el formato de
presentacion.

Envasado a temperatura regulada.

El envase de vidrio se somete a un proceso de
pasteurizacion.

Envase de vidrio con tapa metalica

Cantidad contenida 200g

Tipo de etiqueta

120g

Papel adhesivo

Caracteristicas

Fisico-quimicas:

Caracteristicas
organolépticas:

OMGs:
Etiquetado

Recomendacion de

uso

Condiciones de
conservacion

Condiciones de
transporte

Destino del
producto

Vida util

Legislacion de
referencia

pH =5,6
Aw =0,8

Aspecto: caracteristica y tipico del producto
Color: Naranja y rojo

Olor: Caracteristico de intensidad y
perdurabilidad media

Textura: Cremosa

No contiene OGM

Se cumplen exigencias del Reglamento
1169/2011 y sus modificaciones

Producto listo para su consumo.
Remover antes de usar.

Almacenar en lugar fresco y seco.

Proteger de la luz directa del sol.

Una vez abierto el producto, mantener en frio.
Se recomienda consumir en el plazo de un
mes

Se puede transportar en vehiculos exclusivo
para distribucion de productos alimenticios con
y sin red de frio.

Mo transportar con productos no alimenticios.

Apto para todos los consumidores a excepcion
de a los lacteos o intolerantes a lactosa.
Producto Sin gluten, apto para celiacos.

Se concede una vida util de 18 meses a partir
del dia de produccion

Este producto se encuentra conforme con la
legislacién vigente espanola y europea,
incluyendo el cumplimiento de la legislacion de
los limites maximos de contaminantes,
criterios microbioldgicos y las normas sobre
radiactividad establecidas por la CEE.



Descripcion

Ingredientes

Elaboracion

Tipo de envase

MOJO ROJO PICANTE

Tipica salsa Canaria para sazonar

y enriquecer platos de carne,
pescados, verduras, gofio
revuelto, papas, sancochos,
sopas, etc.

Es un mojo concentrado, que se

consume directamente o se le
puede anadir aceite y vinagre
segun el gusto del consumidor.

Agua, aceite de girasol, pimiento rojo, vinagre de
vino (contiene Sulfitos), almidon modificado; ajo
molido, sal, pimenton dulce, comino molido,
espesante: goma xantana; aroma natural,
colorante: extracto de pimentén; extracto de
pimentén picante.

Tras la trituracion y mezclado de todos los
ingredientes, se envasa en el formato de
presentacion.

Envasado con cierre a vapor.

El envase de vidrio se somete a un proceso de
pasteurizacion.

Envase de vidrio con tapa metalica

Cantidad contenida 200g

Tipo de etiqueta

Papel adhesivo

Caracteristicas

Fisico-quimicas:

Caracteristicas
organolépticas:

OMGs:
Etiquetado

Recomendacion de

uso

Condiciones de
conservacion

Condiciones de
transporte

Destino del
producto

Vida atil

Legislacion de
referencia

pH =40

Aw =0,963

Aspecto: caracteristica y tipico del producto
Color: Naranja y rojo

Olor: Caracteristico de intensidad y
perdurabilidad media

Textura: Cremosa

Mo contiene OGM

Se cumplen exigencias del Reglamento
1169/2011 y sus modificaciones

Producto listo para su consumo.
Remover antes de usar.

Almacenar en lugar fresco y seco.

Proteger de la luz directa del sol.

Una vez abierto el producto, mantener en frio.
Se recomienda consumir en el plazo de un
mes

Se puede transportar en vehiculos exclusivo
para distribucion de productos alimenticios con
y sin red de frio.

No transportar con productos no alimenticios.

Apto para todos los consumidores a excepcion
de a los lacteos o intolerantes a lactosa.
Producto Sin gluten, apto para celiacos.

Se concede una vida util de 18 meses a partir
del dia de produccion

Este producto se encuentra conforme con la
legislacion vigente espanola y europea,
incluyendo el cumplimiento de la legislacion de
los limites méaximos de contaminantes,
criterios microbiologicos y las normas sobre
radiactividad establecidas por la CEE.



MOJO ROJO SUAVE Caracteristicas

® Fisico-quimicas:
m0]0 Descripcién  Tipjca salsa Canaria para sazonar Caracteristicas
y enriquecer platos de carne, arganalepteas:
pescados, verduras, gofio

®
revuelto, papas, sancochos,
r0]0 sopas, etc. OMGs:

: Etiquetad
Es un mojo concentrado, que se S e

consume directamente o se le Racoriendacién de
Sua Z)e puede afadir aceite y vinagre uso
segun el gusto del consumidor. Condiclones de
conservacion
Ingredientes  Agua, aceite de girasol, pimiento rojo, vinagre de
vino (contiene Sulfitos), almidon modificado; ajo
molido, sal, pimenton dulce, comino molido,
espesante: goma xantana; aroma natural; Condiciones de
colorante: extracto de pimentdn. transporte
Elaboracién Tras la trituracion y mezclado de todos los
ingredientes, se envasa en el formato de Destino del
presentacion. producto
Envasado con cierre a vapor.
El envase de vidrio se somete a un proceso de Vida dtil
pasteurizacion. ida ati
Legislacion de
referencia
Tipo de envase Envase de vidrio con tapa metalica

Cantidad contenida 200g
Tipo de etiqueta Papel adhesivo

pH =40

Aw =0,963

Aspecto: caracteristica y tipico del producto
Color: Naranja y rojo

Olor: Caracteristico de intensidad y
perdurabilidad media

Textura: Cremosa

Mo contiene OGM

Se cumplen exigencias del Reglamento
1169/2011 y sus modificaciones

Producto listo para su consumao.
Remover antes de usar.

Almacenar en lugar fresco y seco.

Proteger de la luz directa del sol.

Una vez abierto el producto, mantener en frio.
Se recomienda consumir en el plazo de un
mes

Se puede transportar en vehiculos exclusivo
para distribucion de productos alimenticios con
y sin red de frio.

No transportar con productos no alimenticios.

Apto para todos los consumidores a excepcion
de a los lacteos o intolerantes a lactosa.
Producto Sin gluten, apto para celiacos.

Se concede una vida util de 18 meses a partir
del dia de produccion

Este producto se encuentra conforme con la
legislacion vigente espanola y europea,
incluyendo el cumplimiento de la legislacion de
los limites méaximos de contaminantes,
criterios microbiologicos y las normas sobre
radiactividad establecidas por la CEE.



m 0 j 0 Descripcién
picon
picanle

Tipo de envase
Cantidad contenida

Tipo de etiqueta

MOJO PICON PICANTE

Tipica salsa Canaria para
sazonar y enriquecer platos de
carne, pescados, verduras, gofio
revuelto, papas, sancochos,
sopas, etc.

Es un mojo concentrado, que se
consume directamente o se le
puede afiadir aceite y vinagre
segun el gusto del consumidor.

Agua, pimiento (Capsicum annuum), aceite de
girasol, vinagre de vino (contiene sulfitos), ajo
molido, almidén modificado; sal, comino molido,
espesante: goma xantana; aroma natural;
colorante: extracto de pimentdn.; extracto de
pimentdn picante.

Tras la trituracion y mezclado de todos los
ingredientes, se envasa en el formato de
presentacion.

Envasado con cierre a vapor.

El envase de vidrio se somete a un proceso de
pasteurizacion.

Envase plastico®
150 g

Papel adhesivo

Caracteristicas
Fisico-quimicas:
Caracteristicas
organolépticas:

OMGs:
Etiquetado

Recomendacion de
uso

Condiciones de
conservacion

Condiciones de
transporte

Destino del
producto

Vida atil

Legislacion de
referencia

pH =40

Aw =0,963

Aspecto: caracteristica y tipico del producto
Color: Naranja y rojo

Olor: Caracteristico de intensidad y
perdurabilidad media

Textura: Cremosa

No contiene OGM

Se cumplen exigencias del Reglamento
1169/2011 y sus modificaciones

Producto listo para su consumo.
Remover antes de usar.

Almacenar en lugar fresco y seco.

Proteger de la luz directa del sol.

Una vez abierto el producto, mantener en frio.
Se recomienda consumir en el plazo de un
mes

Se puede transportar en vehiculos exclusivo
para distribucion de productos alimenticios con
y sin red de frio.

No transportar con productos no alimenticios.

Apto para todos los consumidores a excepcion
de a los lacteos o intolerantes a lactosa.
Producto Sin gluten, apto para celiacos.

Se concede una vida util de 18 meses a partir
del dia de produccion

Este producto se encuentra conforme con la
legislacion vigente espanola y europea,
incluyendo el cumplimiento de la legislacion de
los limites méaximos de contaminantes,
criterios microbiologicos y las normas sobre
radiactividad establecidas por la CEE.



m 0 j 0 Descripcién
picon
suave

Tipo de envase
Cantidad contenida

Tipo de etiqueta

MOJO PICON SUAVE

Tipica salsa Canaria para
sazonar y enriquecer platos de
carne, pescados, verduras, gofio
revuelto, papas, sancochos,
sopas, etc.

Es un mojo concentrado, que se
consume directamente o se le
puede afiadir aceite y vinagre
segun el gusto del consumidor.

Agua, pimiento (Capsicum annuum), aceite de
girasol, vinagre de vino (contiene sulfitos), ajo
molido, almidén modificado; sal, comino molido,
espesante: goma xantana; aroma natural;
colorante: extracto de pimentdn.

Tras la trituracidn y mezclado de todos los
ingredientes, se envasa en el formato de
presentacion.

Envasado con cierre a vapor.

El envase de vidrio se somete a un proceso de
pasteurizacion.

Envase plastico®
150 g

Papel adhesivo

Caracteristicas
Fisico-quimicas:
Caracteristicas
organolépticas:

OMGs:
Etiquetado

Recomendacion de
uso

Condiciones de
conservacion

Condiciones de
transporte

Destino del
producto

Vida atil

Legislacion de
referencia

pH =40

Aw =0,963

Aspecto: caracteristica y tipico del producto
Color: Naranja y rojo

Olor: Caracteristico de intensidad y
perdurabilidad media

Textura: Cremosa

No contiene OGM

Se cumplen exigencias del Reglamento
1169/2011 y sus modificaciones

Producto listo para su consumo.
Remover antes de usar.

Almacenar en lugar fresco y seco.

Proteger de la luz directa del sol.

Una vez abierto el producto, mantener en frio.
Se recomienda consumir en el plazo de un
mes

Se puede transportar en vehiculos exclusivo
para distribucion de productos alimenticios con
y sin red de frio.

No transportar con productos no alimenticios.

Apto para todos los consumidores a excepcion
de a los lacteos o intolerantes a lactosa.
Producto Sin gluten, apto para celiacos.

Se concede una vida util de 18 meses a partir
del dia de produccion

Este producto se encuentra conforme con la
legislacion vigente espanola y europea,
incluyendo el cumplimiento de la legislacion de
los limites méaximos de contaminantes,
criterios microbiologicos y las normas sobre
radiactividad establecidas por la CEE.



m 0 ]. 0 Descripcién
verde
picanle

Tipo de envase

Cantidad contenida

e Tipo de etiqueta

MOJO VERDE PICANTE

Tipica salsa Canaria para
sazonar y enriquecer platos de
carne, pescados, verduras, gofio
revuelto, papas, sancochos,
sopas, etc.

Es un mojo concentrado, que se
consume directamente o se le
puede afiadir aceite y vinagre
segun el gusto del consumidor.

Agua, aceite de girasol, pimiento verde, vinagre de
vino (contiene sulfitos), almidén modificado, ajo
maolido, sal, comino molido, perejil fresco,
espesante: goma xantana; perejil deshidratado,
aroma natural, colorante: complejo clprico de
clorofila y clorofilina; extracto de pimentén picante.

Tras la trituracion y mezclado de todos los
ingredientes, se envasa en el formato de
presentacion.

Envasado con cierre a vapor.

El envase de vidrio se somete a un proceso de
pasteurizacion.

Envase plastico*
150 g

Papel adhesivo

Caracteristicas
Fisico-quimicas:
Caracteristicas
organolépticas:

OMGs:
Etiquetado

Recomendacion de
uso

Condiciones de
conservacion

Condiciones de
transporte

Destino del
producto

Vida atil

Legislacion de
referencia

pH =40

Aw =0,978

Aspecto: caracteristica y tipico del producto
Color: Verde claro y verde oscuro

Olor: Caracteristico de intensidad y
perdurabilidad media

Textura: Cremosa

No contiene OGM

Se cumplen exigencias del Reglamento
1169/2011 y sus modificaciones

Producto listo para su consumo.
Remover antes de usar.

Almacenar en lugar fresco y seco.

Proteger de la luz directa del sol.

Una vez abierto el producto, mantener en frio.
Se recomienda consumir en el plazo de un
mes

Se puede transportar en vehiculos exclusivo
para distribucion de productos alimenticios con
y sin red de frio.

No transportar con productos no alimenticios.

Apto para todos los consumidores a excepcion
de a los lacteos o intolerantes a lactosa.
Producto Sin gluten, apto para celiacos.

Se concede una vida util de 18 meses a partir
del dia de produccion

Este producto se encuentra conforme con la
legislacion vigente espanola y europea,
incluyendo el cumplimiento de la legislacion de
los limites maximos de contaminantes,
criterios microbiologicos y las normas sobre
radiactividad establecidas por la CEE.



m 0 j 0 Descripcion
verde
suave

Tipo de envase

Cantidad contenida

Tipo de etiqueta

MOJO VERDE SUAVE

Tipica salsa Canaria para
sazonar y enriquecer platos de
carne, pescados, verduras, gofio
revuelto, papas, sancochos,
sopas, etc.

Es un mojo concentrado, que se
consume directamente o se le
puede afiadir aceite y vinagre
segun el gusto del consumidor.

Agua, aceite de girasol, pimiento verde, vinagre de
vino (contiene Sulfitos), almidon modificado, ajo
maolido, sal, comino molido, perejil fresco,
espesante: goma xantana; perejil deshidratado,
aroma natural; colorante: complejo clprico de
clorofila y clorofilina.

Tras la trituracion y mezclado de todos los
ingredientes, se envasa en el formato de
presentacion.

Envasado con cierre a vapor.

El envase de vidrio se somete a un proceso de
pasteurizacion.

Envase plastico®
150 g

Papel adhesivo

Caracteristicas
Fisico-quimicas:
Caracteristicas
organolépticas:

OMGs:
Etiquetado

Recomendacion de
uso

Condiciones de
conservacion

Condiciones de
transporte

Destino del
producto

Vida atil

Legislacion de
referencia

pH =40

Aw =0,978

Aspecto: caracteristica y tipico del producto
Color: Verde claro y verde oscuro

Olor: Caracteristico de intensidad y
perdurabilidad media

Textura: Cremosa

No contiene OGM

Se cumplen exigencias del Reglamento
1169/2011 y sus modificaciones

Producto listo para su consumo.
Remover antes de usar.

Almacenar en lugar fresco y seco.

Proteger de la luz directa del sol.

Una vez abierto el producto, mantener en frio.
Se recomienda consumir en el plazo de un
mes

Se puede transportar en vehiculos exclusivo
para distribucion de productos alimenticios con
y sin red de frio.

No transportar con productos no alimenticios.

Apto para todos los consumidores a excepcion
de a los lacteos o intolerantes a lactosa.
Producto Sin gluten, apto para celiacos.

Se concede una vida util de 18 meses a partir
del dia de produccion

Este producto se encuentra conforme con la
legislacion vigente espanola y europea,
incluyendo el cumplimiento de la legislacion de
los limites méaximos de contaminantes,
criterios microbiologicos y las normas sobre
radiactividad establecidas por la CEE.



crema de
higo pico Descripcion

CREMA DE HIGO-PICO Caracteristicas pH =41
Fisico-quimicas

Mermelada para utilizar en Caracteristicas  Aspecto: caracteristico.
reposteria como serian tartas y organolépticas Color: Rojo-morado

< Olor: agradable
yogures. También se puede Textura: Cremosa
acom paﬁar en carnes, tostadas, OMGs: No contiene OGM
quesos a la planCha! etc. Etiquetado Se cumplen exigencias del Reglamento y sus
modificaciones
31,3% Higo pico, agua, 21,6% pulpa de manzana, Recomendacion de Producto listo para su consumo.
azicar, almidén de maiz, pectina, colorante: uso Remover antes de usar.

E-124, E-122; conservador: sorbato potasico;

o i i Condiciones de Conservar en refrigeracion de 0-5°C.
antioxidante: acido citrico.

: . conservacion Proteger de la luz directa del sol.
Pueden tener efectos negativos sobre la actividad S : :
y atencion de los nifios (E-124.E-122) Condiciones de Se puede transportar en vehiculos exclusivo
transporte para distribucién de productos alimenticios
Tras la trituracién y mezclado de todos los con red de frio.
ingredientes, se envasa en el formato de No transportar con praductos no
presentacion. alimenticios.
Destino del Apto para todos los consumidores a
producto excepcion de a los lacteos o intolerantes
a lactosa.
Producto Sin gluten, apto para celiacos.
Vida dtil Se concede una vida Util de 100 dias a partir

del dia de produccién
Recomendacion de Producto listo para su consumo.

. uso Remover antes de usar.
> f Condiciones de Conservar en refrigeracion de 0-5°C.
! conservacion Proteger de la luz directa del sol.

Tipo de envase Envase plastico™
Cantidad contenida 1509
Tipo de etiqueta Papel adhesivo



CREMA DE PAPAYA-NARANJA Caracteristicas pH =4,1
Fisico-quimicas

D ipcié =
SIEIPEOH Mermelafia para UtllI'Zar en Caracteristicas Aspecto: caracteristica y tipico del producto
reposteria como serian tartas y organolépticas Color: naranja
. Olor: Caracteristico
-yogures. También se puede Tokt o Crodots,
acompainar en carnes, tostadas,

uesos a la plancha, etc OMGs: Mo contiene OGM
q P ! u Etiquetado Se cumplen exigencias del Reglamento y sus
ac

30,68% papaya, agua, azucar, 15,34% naranja, . i cacn_:rnes

almidon de maiz, pectina, 1,53% cascara de Recomendacion de Producto listo para su consumo.

naranja, colorante: E-110, agua; conservador: uso Remover antes de usar.

e (T2 sorbato potasico; antioxidante: acido citrico. Condiciones de Conservar en refrigeracion de 0-5°C.
\ ) Pueden tener efectos negativos sobre la actividad conservacién Proteger de la luz directa del sol.
& g ‘ .:clon de los nifios (E-110) Condiciones de Se puede transportar en vehiculos exclusivo
> = transporte para distribucion de productos alimenticios

i _Tras la trituracién y mezclado de todos los

3 : con red de frio.
—myredientes, se envasa en el formato de

Mo transportar con productos no

= resentacion. alimenticios.
Destino del Apto para todos los consumidores a
producto excepcién de a los lacteos o intolerantes
a lactosa.
Producto Sin gluten, apto para celiacos.
Vida util Se concede una vida Otil de 100 dias a partir

del dia de produccion

.éﬂrgg aleza

Recomendacion de Producto listo para su consumo.

uso Remover antes de usar.
Condiciones de Conservar en refrigeracion de 0-5°C.
conservacion Proteger de la luz directa del sol.

e envase Envase plastico”
> Cantidad contenida 150g
Tipo de etiqueta Papel adhesivo



SAVIA DE PALMA Caracteristicas Aspecto: caracteristica y tipico del producto

organolépticas Color: Marrén
Descripcion Es un producto elaborado Olor: Dulce de intensidad y perdurabilidad
A media

" artesanaln:ente_(snr: : D s

conservantes ni colorantes
T :
— artificiales). Se puede utilizar 2“65' ) :" w”“‘:"e S ol Reat

" P tiquetado e cumplen exigencias del Reglamento y sus
para tomar sélo o en reposteria i e

(flan, leche asada, queso tierno, Recomendacién de Producto listo para su consumo.
etc.). uso Remover antes de usar.

Producto elaborado artesanalmente Condiciones de Conservar en refrigeracién de 0-5°C.
Envasado a temperatura requlada. conservacion Proteger de la luz directa del sol.

Condiciones de Se puede transportar en vehiculos exclusivo
transporte para distribucién de productos alimenticios
con red de frio.
No transportar con productos no

alimenticios.
Destino del Apto para todos los consumidores a
producto excepcion de a los lacteos o intolerantes

a lactosa.

Producto Sin gluten, apto para celiacos.
Vida atil Se concede una vida util de 100 dias a partir

del dia de produccion
Recomendacion de Producto listo para su consumo.

uso Remover antes de usar.
Condiciones de Conservar en refrigeracion de 0-5°C.
conservacion Proteger de la luz directa del sol.

=
Savw ¥

Tipo de envase Envase de vidrio con tapa metalica
spudma

. ;dd 50 mi
P annia ot Cantidad 150 ml
gt incuisp ok R cau ek R contenida 305 ml
500 ml
Ti!:)o 49 Papel adhesivo
etiqueta

—_—



Descripcién

condimento

adobo
canario

Ingredientes

"E&“"
ADOBO CANARIO

IRGREDIENTES:
Grégans,  tomilta,

: ébﬁﬁ?ﬂ

utidizads £n body clase
de prmdnx caracs,
‘escaldada,

mn‘ meats, \'ts«dblh
“pafio escaliado”, boiled
o

T\- M:hel(n:lnrbe

. ge envase

Cantidad contenida

Tipo de etiqueta

CONDIMENTO ADOBO CANARIO

Son tipicas especias que se utiliza
para sazonar y enriquecer platos de
carne, pescados, verduras, gofio
revuelto, papas, sancochos, sopas,
etc., al cual se le puede anadir
aceite y vinagre segun el gusto del
consumidor.

Ajo granulado, hojilla de pimentén, orégano, pimenton
dulce, comino molido, tomillo.

Tras el mezclado de todos los ingredientes, se envasa
en el formato de presentacion.

Envase plastico®
75g

Papel adhesivo

Caracteristicas
organolépticas

OMGs:

Etiquetado

Recomendacion de
uso

Condiciones de
conservacion

Condiciones de
transporte

Destino del
producto

Vida util

Aspecto: caracteristica y tipico del producto
Color: Naranja y rojo

Olor: Caracteristico de intensidad y
perdurabilidad media

Textura: Seca

Mo contiene OGM

Se cumplen exigencias del Reglamento
1169/2011 y sus modificaciones

Anadir el producto en una licuadora con
aceite, un chorrito de vinagre, agua y sal al
gusto. Proporciones aproximadas: 500 ml de
aceite, 400 ml de agua y 100 ml de vinagre.

Almacenar en lugar fresco y seco.
Proteger de la luz directa del sol.

Se puede transportar en vehiculos exclusivo
para distribucion de productos alimenticios sin
red de frio.

No transportar con productos no alimenticios.

Apto para todos los consumidores.

Se concede una vida Otil de 24 meses a partir
del dia de produccion.



Descripcién

condimento
mojo
picon

Ingredientes

"ﬁﬂgacién
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\10.1(5“ PICON Troomee
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| CAPACIDAD PARA:

8 EIABORACION
TRADICIONAL

=~ Tipo de envase
Cantidad contenida

Tipo de etiqueta

CONDIMENTO MOJO PICON

Son tipicas especias que se utiliza
para sazonar y enriquecer platos de
carne, pescados, verduras, gofio
revuelto, papas, sancochos, sopas,
etc., al cual se le puede anadir
aceite y vinagre segun el gusto del
consumidor.

Ajo granulado, hojilla de pimentén, comino molido,
cayena molida, pimentdn dulce.

Tras el mezclado de todos los ingredientes, se envasa
en el formato de presentacion.

Envase plastico®
75g

Papel adhesivo

Caracteristicas
organolépticas

OMGs:

Etiquetado

Recomendacion de
uso

Condiciones de
conservacion

Condiciones de
transporte

Destino del
producto

Vida util

Aspecto: caracteristica y tipico del producto
Color: Naranja y rojo

Olor: Caracteristico de intensidad y
perdurabilidad media

Textura: Seca

Mo contiene OGM

Se cumplen exigencias del Reglamento
1169/2011 y sus modificaciones

Anadir el producto en una licuadora con
aceite, un chorrito de vinagre, agua y sal al
gusto. Proporciones aproximadas: 500 ml de
aceite, 400 ml de agua y 100 ml de vinagre.

Almacenar en lugar fresco y seco.
Proteger de la luz directa del sol.

Se puede transportar en vehiculos exclusivo
para distribucion de productos alimenticios sin
red de frio.

No transportar con productos no alimenticios.

Apto para todos los consumidores.

Se concede una vida util de 24 meses a partir
del dia de produccion.



Este producto es un
rescate al mitico caviar
Gomero que se
elaboraba en las
antiguas fdbricas de la
Gomera.

Se sirve como aperitivo o tapa,
y Se come con pan,
tostadas,bizcochos,...acompa
fAado con una copa de vino
tinto o blanco, o una
cervecita. También se puede
WL : salpicar encima de una

< A5 Ry 2 Sy ' ensalada, mezclar con unos

espaguetis, como la bottarga

en ltalia.

3ATE T
‘,t{:‘_\rr\h Y

DETALLES

Huevas de atun, aceite de girasol,
aceite de orujo de oliva refinado, sal y
aroma natural.



Descripcion

Pate
e
Huevas

entes

acion

e envase

lad contenida

fe etiqueta

PATE DE HUEVAS

Este producto es un rescate al
mitico caviar Gomero que se
elaboraba en las antiguas
fabricas de la Gomera.

Se sirve como aperitivo o tapa, y
se come con pan, tostadas,
bizcochos,...acompaifiado con
una copa de vino tinto o blanco,
0 una cervecita.

También se puede salpicar
encima de una ensalada,
mezclar con unos espaguetis,
como la bottarga en Italia.

Huevas de atin, aceite de girasol, aceite de orujo
de cliva refinado, sal y aroma natural.

Tras la trituracion y mezclado de todos los
ingredientes, se envasa en el formato de
presentacion.

El envase de vidrio se somete a un proceso de
pasteurizacion.

Envase de vidrio con tapa metélica
120g

Papel adhesivo

Caracteristicas

Fisico-quimicas:

Caracteristicas
organolépticas:

OMGs:
Etiquetado

Recomendacion
de uso

Co
ndiciones de
conservacion

Condiciones de
transporte

Destino del
producto

Vida atil

Legislacion de
referencia

pH =56

Aspecto: caracteristica y tipico del producto
Color: Marron

Olor: Caracteristico de intensidad y
perdurabilidad media

Textura: Cremosa

No contiene OGM

Se cumplen exigencias del Reglamento
1169/2011 y sus modificaciones

Producto listo para su consumo.
Remover antes de usar.

Almacenar en lugar fresco y seco.

Proteger de la luz directa del sol.

Una vez abierto el producto, mantener en
frio. Se recomienda consumir en el plazo de
un mes

Se puede transportar en vehiculos exclusivo
para distribucién de productos alimenticios
con y sin red de frio.

Mo transportar con productos no alimenticios.

Apto para todos los consumidores a
excepcion de a los lacteos o intolerantes
a lactosa.

Producto Sin gluten, apto para celiacos.

Se concede una vida Util de 18 meses a
partir del dia de produccion

Este producto se encuentra conforme con la
legislacion vigente espanola y europea,
incluyendo el cumplimiento de la legislacion
de los limites maximos de contaminantes,
criterios microbiologicos y las normas sobre
radiactividad establecidas por la CEE.



- Pa te Paté tipico de la

. . Gomera de queso de
i o cabra curado graso,
almOgT'Ote | para untar en

F tostadas, pan, papas
om ero guisadas o arrugadas.
g ‘ &8 Se puede usar

icante,suave y extra Bl también para darle un
p 3 ) toque diferente a

' o e pizzas, pastas,
Serie Gourmet = Rl solomillos, etc.

a\moerote Gomem .

pmg “ - y . { N : e Producto elaborado artesanalmente,

. L . ‘ X siguiendo la receta original gomera.
Tras la trituracion y mezclado de todos
los ingredientes, se envasa en el
formato de presentacion.
Envasado a temperatura regulada.
El envase de vidrio se somete a un
proceso de pasteurizacion.



Descripcion

Pate
almogrole ...
gomero

picante y suave

Elaboracion

Tipo de envase
Cantidad contenida

Tipo de etiqueta

Rimogrote Gomery
P L Rlcadle. oy

ALMOGROTE PICANTE

Paté tipico de la Gomera de
queso de cabra curado graso
para untar con pan, tostadas,
arepas, papas, etc.

Queso curado graso (leche), aceite de girasol, ajo
granulado, pimiento (Capsicum annuum),
antioxidante: Acido citrico, conservador: Sorbato
potasico; aroma natural, colorante: extracto de
pimentdn; extracto de pimentdn picante.

Producto elaborado artesanalmente,
siguiendo la receta original gomera.

Tras la trituracién y mezclado de todos los
ingredientes, se envasa en el formato de
presentacion.

Envasado a temperatura regulada.

El envase de vidrio se somete a un proceso de
pasteurizacion.,

Envase de vidrio con tapa metalica

200g
120g

Papel adhesivo

Caracteristicas

Fisico-quimicas:

Caracteristicas
organolépticas:

OMGs:
Etiquetado

Recomendacion
de uso

Condiciones de
conservacion

Condiciones de
transporte

Destino del
producto

Vida atil

Legislacion de
referencia

pH =56
Aw =08

Aspecto: caracteristica y tipico del producto
Color: Naranja y rojo

Olor: Caracteristico de intensidad y
perdurabilidad media

Textura: Cremosa

No contiene OGM

Se cumplen exigencias del Reglamento
1169/2011 y sus modificaciones

Producto listo para su consumo.
Remover antes de usar.

Almacenar en lugar fresco y seco.

Proteger de la luz directa del sol.

Una vez abierto el producto, mantener en
frio. Se recomienda consumir en el plazo de
un mes

Se puede transportar en vehiculos exclusivo
para distribucién de productos alimenticios
con y sin red de frio.

No transportar con productos no alimenticios.

Apto para todos los consumidores a
excepcion de a los lacteos o intolerantes
a lactosa.

Producto Sin gluten, apto para celiacos.

Se concede una vida Util de 18 meses a
partir del dia de produccion

Este producto se encuentra conforme con la
legislacion vigente espafola y europea,
incluyendo el cumplimiento de la legislacion
de los limites maximos de contaminantes,
criterios microbioldgicos y las normas sobre
radioactividad establecidas por la CEE.



picon

picante y suazy

Tipica salsa Canaria

para sazonary
enriquecer platos de
carne, pescados,
verduras, gofio revuelto,
papas, sancochos,
sopas, etc.

Es un mojo
concentrado, que se
consume directamente
o se le puede anadir
aceite y vinagre seguin
el gusto del consumidor.

DETALLES
Esta salsa se puede aplicar sobre pan,
tostadas, sandwiches, bocadillos, pizza,
arepas, kebabs, tacos, sopas, potajes,
pucheros, sancochos, cocidos, lonchas
de queso frias o asadas... Si diluyes el
contenido de un tarro de mojo Argodey
en mas aceite y vinagre, puedes
conseguir un mojo mas licuado e
incluso que te sirva para adobar carnes
o pescados de un dia para otro.



mojo
picon

picante v suave

Serie Gourmet

Descripcion

Ingredientes

Elaboracion

Tipo de envase

Cantidad contenida

Tipo de etiqueta

ALMOGROTE PICANTE

Paté tipico de la Gomera de
queso de cabra curado graso
para untar con pan, tostadas,
arepas, papas, etc.

Queso curado graso (leche), aceite de girasol, ajo
granulado, pimiento (Capsicum annuum),
antioxidante: Acido citrico, conservador: Sorbato
potasico; aroma natural, colorante: extracto de
pimentdn; extracto de pimentdn picante.

Producto elaborado artesanalmente,
siguiendo la receta original gomera.

Tras la trituracion y mezclado de todos los
ingredientes, se envasa en el formato de
presentacion.

Envasado a temperatura regulada.

El envase de vidrio se somete a un proceso de
pasteurizacion.

Envase de vidrio con tapa metalica

200g
120g

Papel adhesivo

Caracteristicas

Fisico-quimicas:

Caracteristicas
organolépticas:

OMGs:
Etiquetado

Recomendacion
de uso

Condiciones de
conservacion

Condiciones de
transporte

Destino del
producto

Vida atil

Legislacion de
referencia

pH =56
Aw =08

Aspecto: caracteristica y tipico del producto
Color: Naranja y rojo

Olor: Caracteristico de intensidad y
perdurabilidad media

Textura: Cremosa

No contiene OGM

Se cumplen exigencias del Reglamento
1169/2011 y sus modificaciones

Producto listo para su consumo.
Remover antes de usar.

Almacenar en lugar fresco y seco.

Proteger de la luz directa del sol.

Una vez abierto el producto, mantener en
frio. Se recomienda consumir en el plazo de
un mes

Se puede transportar en vehiculos exclusivo
para distribucién de productos alimenticios
con y sin red de frio.

No transportar con productos no alimenticios.

Apto para todos los consumidores a
excepcion de a los lacteos o intolerantes
a lactosa.

Producto Sin gluten, apto para celiacos.

Se concede una vida Util de 18 meses a
partir del dia de produccion

Este producto se encuentra conforme con la
legislacion vigente espafola y europea,
incluyendo el cumplimiento de la legislacion
de los limites maximos de contaminantes,
criterios microbiologicos y las normas sobre
radioactividad establecidas por la CEE.
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Salsa picante utilizada
en toda clase de
pescados, carnes,
verduras, gofio
escaldado, papas, salsa,
sopas, etc.

Vinagre de vino (contiene sulfitos),
espesante: goma xantana, goma garrofin;
pimiento (Capsicum annuum), sal,
colorante: extracto de pimentdn picante;
extracto de pimenton; conservador:
sorbato potasico.




M ?" o _. " Salsa picante utilizada

.y . ~entodaclase de
= p z’ c a n t e A pescados, carnes,
= 1/ . - | verduras, gofio

escaldado, papas, salsa,

p - canar 1.0 ' . | ’ ’ sopas, etc.

Vinagre de vino (contiene
sulfitos), espesante: goma
xantana, goma garrofin;
pimiento (Capsicum annuum),
sal, colorante: extracto de
: pimentoén picante; extracto de
_J.!,\!"d;_}l)‘{{‘l\’ B ; . ¥ " _ Pas pimentoén; conservador: sorbato
Fortaleza &+ e, 3 _ : potésico.




Descripcién

Ingredientes

Elaboracion

iTipo de envase

Cantidad contenida

Tipo de etiqueta

PICANTE CANARIO

Salsa picante utilizada en toda
clase de pescados, carnes,
verduras, gofio escaldado,
papas, salsa, sopas, etc.

Vinagre de vino (contiene sulfitos), espesante:
goma xantana, goma garrofin; pimiento {Capsicum
annuum), sal, colorante: extracto de pimentén

picante; extracto de pimenton; conservador:
sorbato potasico.

Tras la trituracién y mezclado de todos los
ingredientes, se envasa en el formato de
presentacion,

Envasado a temperatura regulada.

Envase de vidrio
200g

Papel adhesivo

Caracteristicas
Fisico-quimicas:

Caracteristicas
organolépticas:

OMGs:
Etiquetado

Recomendacion

de uso

Condiciones de
conservacion

Condiciones de
transporte

Destino del producto

Vida atil

Legislacién de
referencia

pH =04

Aspecto: caracteristica y tipico del producto
Color: Naranja y rojo

Olor: Caracteristico de intensidad y
perdurabilidad media

Textura: Cremosa

Mo contiene OGM

Se cumplen exigencias del Reglamento
1169/2011 y sus modificaciones

Producto listo para su consumo.
Remover antes de usar.

Almacenar en lugar fresco y seco.

Proteger de la luz directa del sol.

Una vez abierto el producto, mantener en
frio. Se recomienda consumir en el plazo de
un mes

Se puede transportar en vehiculos exclusivo
para distribucién de productos alimenticios
con ¥ sin red de frio.

Mo transportar con productos no alimenticios.

Apto para todos los consumidores a
excepcion de a los lacteos o intolerantes
a lactosa.

Producto Sin gluten, apto para celiacos.

Se concede una vida util de 18 meses a
partir del dia de produccion

Este producto se encuentra conforme con la
legislacion vigente espafiola y europea,
incluyendo el cumplimiento de la legislacion
de los limites maximos de contaminantes,
criterios microbiologicos y las normas sobre
radiactividad establecidas por la CEE.




Descripcién

Ingredientes

po de envase

Tipo de etiqueta

MOJO VERDE DE AGUACATE
Es una salsa que se puede

utilizar con todo tipo de comidas

principalmente con arepas,

papas, gofio escaldado, carnes,

pescados, bocadillos, etc.

Agua, 11,8% aguacate, pimiento verde, aceite de
girasol, vinagre de vino (contiene sulfitos), cilantro,
sal, antioxidante: acido citrico; espesante: goma
xantana, goma garrofin; orégano, aroma natural,
pereijil deshidratado, comino molido, conservador;

sorbato potasico; antioxidante: acido citrico;
colorante: complejo clprico de clorofila y
clorofilina,

Tras la trituracion y mezclado de todos los
ingredientes, se envasa en el formato de
presentacion.

Envasado a temperatura regulada.

Envase de plastico

’y'amldad contenida 2009

Papel adhesivo

Caracteristicas
Fisico-quimicas:

Caracteristicas
organolépticas:

OMGs:
Etiquetado

Recomendacion

de uso

Condiciones de
conservacion

Condiciones de
transporte

Destino del producto

Vida atil

Legislacion de
referencia

pH =3,65
Aw=0.983

Aspecto: caracteristica y tipico del producto
Color; : Verde claro y verde oscuro

Olor: Caracteristico de intensidad y
perdurabilidad media

Textura: Cremosa

Mo contiene OGM

Se cumplen exigencias del Reglamento
1169/2011 y sus modificaciones

Producto listo para su consumo.
Remover antes de usar.

Almacenar en lugar fresco y seco.

Proteger de la luz directa del sol.

Una vez abierto el producto, mantener en frio.
Se recomienda consumir en el plazo de un
mes

Se puede transportar en vehiculos exclusivo
para distribucion de productos alimenticios
con y sin red de frio.

No transportar con productos no alimenticios.

Apto para todos los consumidores a
excepcion de a los lacteos o intolerantes a
lactosa.

Producto Sin gluten, apto para celiacos.

Se concede una vida Util de 18 meses a partir
del dia de produccion

Este producto se encuentra conforme con la
legislacion vigente espafiola y europea,
incluyendo el cumplimiento de la legislacion
de los limites maximos de contaminantes,
criterios microbiolégicos y las normas sobre
radiactividad establecidas por la CEE.



Descripcién

Ingredientes

de envase
r contenida
Tipo de etiqueta

MOJO ROJO DE AGUACATE
Es una salsa que se puede

utilizar con todo tipo de comidas

principalmente con arepas,
papas, gofio escaldado, carnes,
pescados, bocadillos, etc.

Agua, 11,8% aguacate, pimiento verde, aceite de

girasol, vinagre de vino (contiene sulfitos), cilantro,

sal, antioxidante: acido citrico; espesante: goma
xantana, goma garrofin; orégano, aroma natural,

perejil deshidratado, comino molido, conservador:

sorbato potasico; colorante: extracto de pimentén

Tras la trituracién y mezclado de todos los
ingredientes, se envasa en el formato de
presentacion.

Envasado a temperatura regulada.

Envase de plastico
200g

Papel adhesivo

Caracteristicas
Fisico-quimicas:

Caracteristicas
organolépticas:

OMGs:
Etiquetado

Recomendacion

de uso

Condiciones de
conservacion

Condiciones de
transporte

Destino del producto

Vida atil

Legislacion de
referencia

pH =3,65
Aw=0.977

Aspecto: caracteristica y tipico del producto
Color: Naranja y rojo

Olor: Caracteristico de intensidad y
perdurabilidad media

Textura: Cremosa

Mo contiene OGM

Se cumplen exigencias del Reglamento
1169/2011 y sus modificaciones

Producto listo para su consumo.
Remover antes de usar.

Almacenar en lugar fresco y seco.

Proteger de la luz directa del sol.

Una vez abierto el producto, mantener en
frio. Se recomienda consumir en el plazo de
un mes

Se puede transportar en vehiculos exclusivo
para distribucion de productos alimenticios
con ¥ sin red de frio.

Mo transportar con productos no alimenticios.

Apto para todos los consumidores a
excepcion de a los lacteos o intolerantes
a lactosa.

Producto Sin gluten, apto para celiacos.

Se concede una vida util de 18 meses a
partir del dia de produccion

Este producto se encuentra conforme con la
legislacion vigente espafiola y europea,
incluyendo el cumplimiento de la legislacion
de los limites maximos de contaminantes,
criterios microbiologicos y las normas sobre
radiactividad establecidas por la CEE.




Especiales
Pack Dulces
y Salados

Pack 6
Mojos
Almogrote

Cactus

Savia de palma
Mermelada platano
Melaza de cana
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versiones Packs

FT-01.4.1 Pack Mojo Rojo-
Mojo Verde Suave Gourmet

FT-01.4.3 Pack Mojo Rojo- Mojo
Verde 120 g

FT-01.4.4 Pack Mojo Picon-
Mojo Cilantro

FT-01.4.5 Pack 3
Mojos-Almogrote 120 g

FT-01.4.6 Pack 3
Mojos-Almogrote 60 g

FT-01.4.7 Pack 4 Mojos 40g
FT-01.4.8 Pack 3 Mojos-Cactus
60g

FT-01.4.9 Pack 4 Cremas 40g

FT-01.4.10 Pack 4
Mojos-Almogrote-Savia de
palma 25g

FT-01.7.1 Paté de Huevas

FT-01.4.11 Pack 4
Mojos-Mermelada
platano-Melaza de caia 25g
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